CHULETA 

SABROSAS : DERRITA MANTEQUILLA CON 2 HOJAS DE SALVIA Y AGREGUE LA CARNE CUANDO HAYA ADQUIRIDO UN COLOR RUBIO Y LA SALVIA ESTE CRUJIENTE.
AHUMADA : PARA QUITAR LO SALADO A LA CARNE, REMOJELA EN LECHE Y UN POCO DE AGUA DURANTE UN PAR DE HORAS ANTES DE FREIRLAS.
