ARROZ CON REFRESCO DE COLA

Ingredientes: 
 2 tazas de arroz, remojado y escurrido
½ taza de aceite
1 diente de ajo
1 cebolla rebanada
½ taza de pasita 

4 tazas de refresco de cola 

1 cucharada de consomé de pollo en polvo
2 tazas de raíz germinada

Preparación:

Fría en el aceite el arroz, el ajo picado y la cebolla hasta que acitrone. Añada el consomé de pollo en polvo, las pasitas y el refresco de cola. Deje sazonar a fuego lento. Ya casi cocido el arroz agregue la raíz germinada previamente lavada y escurrida, deje cocinar 5 minutos más. 
